
 

 Mittagsmenü I  Mittagsmenü II  Wochenhit 
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Geröstete Griesssuppe 
Salat 

✿ Spaghetti Carbonara mit Reibkäse  
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Geröstete Griesssuppe 
Salat 
Kartoffel-Gnocchi-Pfanne 
mit Frühlingsgemüse und Bärlauch  
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Tabea Muffins  
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Gemüsebouillon mit Fideli 
Salat 
Pouletschenkel-Jägersteak mit Portwein-
jus, Kroketten und Rosenkohl D
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Gemüsebouillon mit Fideli 
Salat 
Omeletten mit Birne, Nüssen und Käse 
gefüllt  
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2
6 Gemüsebouillon mit Fideli 

Salat 
Panierte Kalbsmilken-Scheiben  
mit Kartoffeln und glasiertem Sellerie 
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Broccolicrèmesuppe  
Salat 
Hausgemachte Hacktätschli, Pilzrahm-
sauce, Nüdeli und Erbsengemüse  M

it
tw

o
ch

 

2
2

.0
4

.2
0

2
6

 

Broccolicrèmesuppe  
Salat 
Frühlingsgemüse-Kartoffel-Pie, 
im Teller überbacken  M
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Salat 
Panierte Kalbsmilken-Scheiben  
mit Kartoffeln und glasiertem Sellerie 
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Rindsbouillon mit Flädli 
Salat 
Schweinssteak mit Kräuterbutter, dazu 
Mais-Timbale und Kohlrabi à la Crème D
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Rindsbouillon mit Flädli 
Salat 
Spargelwähe mit buntem Salat 
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Rindsbouillon mit Flädli 
Salat 
Panierte Kalbsmilken-Scheiben  
mit Kartoffeln und glasiertem Sellerie 

Fr
ei

ta
g 

2
4

.0
4

.2
02

6
 

Lauchsuppe mit roten Linsen  
Salat 
1) Rotbarschfilet mit Weisswein-Butter-
sauce und rotem Reis, dazu Broccoli 
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Lauchsuppe mit roten Linsen  
Salat 
Grillkäse serviert auf Ratatouille,  
dazu Ofen-Kartoffelschnitz  
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6 Lauchsuppe mit roten Linsen  

Salat 
Panierte Kalbsmilken-Scheiben  
mit Kartoffeln und glasiertem Sellerie 
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Gemüsebouillon mit Sherry 
Salat 

✿ Siefleisch mit Meerrettichsauce, Kar-
toffelstampf mit Schnittlauch und Spinat  
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Gemüsebouillon mit Sherry 
Salat 
«Pinsa Verdura» 
(Teigboden mit Gemüse und Feta belegt)  
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Panna Cotta 
mit Rhabarberkompott  
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Karotten-Ingwersuppe 
Salat 
Gespickter Rindsschmorbraten mit Rosma-
rinjus, Kartoffelgratin und Bohnenbündel So
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Karotten-Ingwersuppe 
Salat 
Spargeln mit neuen Kartoffeln und 
Sauce Hollandaise  
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Profiterols mit Schoggisauce 



 

 Abendmenü süss  Abendmenü salzig   
  

MENÜKARTE  
  

vom 20.04.2026 bis 
26.04.2026  Woche 17 
 

                    Es schöns               Sächsilüüte! 
 
 
 
 
Liebe Gäste 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren Sie gerne 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage. 
 
Bei den angebotenen Menüs sind bei der Bestellung 
gerne folgende Änderungen kostenlos möglich:  

• Spiegelei/Rührei anstatt Hauptgang 

• Kartoffeln anstatt anderer Beilagen 

• Anderes Gemüse 

• Bouillon anstatt Tagessuppe 
 

✿ Bewohnerwünsche 
Bestimmen Sie mit, was im Haus Tabea gegessen 
wird. Teilen Sie Ihre Wünsche der Leitung Küche 
mit. 

 
Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizer Fleisch und 
Fisch. Sollte das Fleisch oder der Fisch einmal aus ei-
nem anderen Land stammen, wird es im Menü ver-
merkt. 
 
Fanggebiet und Fangmethode des Fisches: 
1) Nordostatlantik / Pelagische Zweischiffschleppnetze  
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Falsches Spiegelei  
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Überbackene Spätzli «Bündner Art» 
mit Salsiz und Lauch  
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Hafertätschli 
mit Zwetschgenkompott  
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«Wöschtag-Auflauf» 
mit Gemüse und Bergkäse  
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Marillenknödel mit ihrem Röster 
(Marillen = Aprikosen, 
Röster = in Brösel geröstet)  
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St. Galler Schüblig 
mit Brot und Senf 
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Exotisches Birchermüesli garniert   
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Dicke Bohnensuppe 
mit geräuchertem Schweinefleisch  
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Kirschenwähe  
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Antipasti-Teller 
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Apfelstrudel mit Vanillesauce  

Sa
m

st
ag

 

2
5.

0
4.

20
26

 

Buffet 

So
n

n
ta

g 

2
6.

0
4

.2
0

26
 

Buffet 
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Ofenwarmer Fleischkäse mit Spiegelei   
und Kartoffelsalat           


