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HAUSTABEA

LEBEN IM ALTER

MENUKARTE

vom 10.08.2026 bis Woche 3 3

16.08.2026
«Wo die Sonne scheint, bliiht das Leben.» Weisheit

Liebe Giste. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Al-
lergien oder Intoleranzen auslosen konnen, informieren
Sie gerne unsere Mitarbeitenden auf Anfrage.

Bei den angebotenen Menis sind bei der Bestellung
gerne folgende Anderungen kostenlos méglich:

e Spiegelei/Ruhrei anstatt Hauptgang

e Kartoffeln anstatt anderer Beilagen

e Anderes Gemiise

e Bouillon anstatt Tagessuppe

€ Bewohnerwiinsche
Bestimmen Sie mit, was im Haus Tabea gegessen
wird. Teilen Sie Ihre Wiinsche der Leitung Kiiche
mit.

Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizer Fleisch und
Fisch. Sollte das Fleisch oder der Fisch einmal aus ei-
nem anderen Land stammen, wird es im Menu ver-
merkt.

Fanggebiet und Fangmethode des Fisches:
1 Schleppnetz / Niederlande



